RESTAYRATIONSPLAN

T

.WIIIH]

, ..1"
e e, £ h‘

l[nla"

’
) . =
> AN
%




Indhold

1L FOTOIT ettt ettt b e bt s bt e a ettt e bt e h e e sae e et e e bt e b e b e e ebeeeheeeaeeeteenbeenheesanenane 4
2. VISTON 1ttt st e e s bt e e s e e e s e e e s e b e e e s nre s 4
I T V= U 1o o B PSS 4
4. LoVEN 08 BEVIIlINGSNGEVNEL ...eiiiiiiiee ettt e st e e s st e e s sbt e e e s sabteeessbeeeessnbeeeessnseeeesanns 5
5. Hvornar skal du have en alkoholbeVilliNg? .........c.eeiiiiiiie et e e e 6
6. ANS@BENING OM AlKONOIDEVIIIING..cc..viiiiiiiiie et e st e s be e e sabe e sbee e sabeeenees 6
6.1. Inden du s@ger — hvad skal der til?.......uei i s 6
6.1, 1. KraV til STEUET......ei ittt ettt e s bt st e s be e e s b e e s bt e e neeesbeeennreens 6

o A - Y e 1= o] T Y =T PP PR 7

6.2. Hvilke momenter indgar i behandlingen af sagen - afvejning af hensyn ..., 7
6.2.1. Udvikling af byerne og RestaurationsmilJ@et .........cceeveeiiiiiiiieicii et 8
6.2.2. UNGE I NATERIIVET ..veeiieiiie ettt et e e et e e e et e e e e e abte e e e abaeeeeabaeeeennbeeeeennbeeeeensens 9
6.2.3. Et trygt, sundt og ansvarligt restaurationsliv .........ccccveeiieiiiii i 10
6.2.4. HVOr, hVOrNAr 08 MVOIAan? .......occiiieieecee ettt et e s ra e e s be e e ba e e et e e eabae e sareeennes 10
5.2.5 ANAIE CIEMENTEL ...ttt ettt e bt bt s ae e s a e et e e bt e sbeesheesaeesabeeabe e beebeenneas 11

T 1o - T 0= 0] o VUSSP 11
7.1. Det skal dutage StilliNg til.........eee e e e re e e e nres 11
7.1.1. Hvad handler din restaurationsvirksomhed om - forretningskoncept.......cccccceeeiieeiicieeeinciienenns 12
70,2 ADNINGSHIAET .ttt ettt st et et et n et ettt sttt es et en et eneeas 13
7.1.3. Ledelse, bestyrer 08 PersoNale..........c.uieiicciiiei ittt eeette e e e ette e e e ebte e e e ebae e e e eraeeaeeans 14
2 O Lo 1T T V=T T o = U UURPRE 15
8 S T . F O TP TSP PRSPPI 17

8. Sagens gang fra ans@gning til DEVIIlING .......cocuvi it 17
S AV o | [T o 1= 1 = o 1= Y USSP 17

9. AIkOhOIbeVilliNg EllEr @fSIAg ........ueii et e e e e et e e e e ebt e e e e s bbeeeeebreeeeeaseeeaeaans 18
9.1. BevillingsnaVvnet iVer DEVIIIING .........oouiiii et et e e et ee e e e 18
9.1.2. Betingelser 0g begraensninger - VIIKAr ........ooovi ittt 18

9.2. AIKkOhOIbEeVIlliNGENS IBNGUE.......ciiiiiee et e e s e e e s be e e e s aba e e e enbeeeeenasees 19
9.3. Afslag Pa alkONOIDEVIIIING .......eeevieeiieeciee ettt e e e et e ta e e s be e e s aaeesareeebaeesabeeeares 19
10. Overtraedelse af lov, bevilling og bortfald af beVilling ........c..cooeiieieiiee e 19
O A | OO OO SOOI PTOPRRR PSRRI 19
10.2. Frakendelse eller tilbagekaldelse af alkoholbevillingen ..........ceevieciiie e 19

10.3. Indskraankning i GbNINGSTIAEN ......eiiiiieciee et et e e e b e e etre e s be e ebae e ebeeesaneas 20



10.4. Bortfald af alkohoIDEVIllING.........eiiiiiiei e e s bre e e s e re e e s snreeeesans 20

0 T 1= o T=To FS ] = Yo 1= £y =T PSPPI 20
I L L [N o T = 4 o - PSPPI 21
13. Links 08 andre MYNAIGNEAET ........uviiieeee e e e et e e be e e s e e e e e eabae e s enraeeeenres 21



1. Forord

Restaurationsplanen er Byradets gnsker og visioner pd omradet for alkoholbevillinger. Den er
ogsa et opslagsvaerk for restauratgrer og alle, der arbejder med omradet, hvad enten du driver
spiserestaurant, vaertshus, diskotek eller afholder festlige arrangementer. Du kan dykke ned i
Restaurationsplanen lige der, hvor du, din virksomhed eller forening har behov for det. Nogle
afsnit forklarer baggrund og regler, mens andre er til praktisk brug, nar du skal sgge en
alkoholbevilling.

Formalet med planen er at give bdde restauratgrer og borgere en viden om intentionerne og
de lovmaessige og praktiske rammer, der gaelder for restaurationslivet i Esbjerg Kommune.

Restaurationsplanen satter rammerne for Bevillingsnaevnets arbejde. Retningslinjerne er
formuleret bredt og giver Bevillingsnaevnet mulighed for at foretage et konkret skgn.
Restaurationsplanen gaelder indtil Byradet vedtager en ny.

Denne restaurationsplan er en opdatering af restaurationsplanen fra 2016.

Planen traeder i kraft den [datoen umiddelbart efter endelig vedtagelse] og vil herefter danne
grundlaget for Bevillingsnaevnet i Esbjerg Kommune og politiets afggrelser.

Besluttet af Byradet den xx.xX.Xxxx

2. Vision

Byrddet i Esbjerg Kommune gnsker et attraktivt restaurationsmiljg, som hviler pd ansvarlighed
og tryghed for alle. Esbjerg Kommune er en kommune i vaekst, hvor energi til det gode liv er i
hgjseedet.

Vi vil veere en kommune, som bade familier og studerende har lyst til at bosaette sig i, som
hviler pa faellesskab, et mangfoldigt kulturliv, livskvalitet, sundhed og som taenker nyt og
kreativt til gavn for alle.

Restaurationslivet er en vigtig medspiller i dette, og denne restaurationsplan skal derfor
fremme og understgtte byudviklingen og sikre, at restaurationerne harmonerer med det miljg,
de eri.

VORES VISION ER DERFOR EN AKTIV STILLINGTAGEN TIL:
e Hvor, hvorndr og hvordan skal det foregd
e Beskyttelse af bgrn og unge
e Balancen mellem sundhed og alkohol
e Tryghed og god energi i nattelivet

3. Baggrund

Politiet og kommunerne i Syd- og Sgnderjyllands Politikreds samarbejder i Kredsradet.
Kredsradet vedtog i juni 2014 en bevillingsstrategi. Strategien kan ses her LINK.

Med strategien ville Kredsradet i samarbejde med det gvrige samfund arbejde for at skabe et
attraktivt, ansvarligt og trygt restaurationsliv i bred forstand.

Kredsradets bevillingsstrategi saetter nogle klare mal for bevillingsomradet de kommende &r og
peger pd de omrader, der skal vaere seerligt fokus pa.


https://politi.dk/-/media/mediefiler/dokumenter/soejyl/virksomhed/bevillingsstrategi/bevillingsstrategi.pdf?la=da&hash=11C67EAACD0F720FB26A8B02C2EA0D8BFE650AA1

Strategien er blevet evalueret i 2018-2019 og det er i Kredsradet besluttet, at
Bevillingsstrategien i dens nuvaerende form fastholdes som pejlemaerker for omradet.

Malene er fortsat:

Udvikling af restaurationsmiljget
Unge i nattelivet
Lejlighedstilladelser
Samarbejde

Den oprindelige restaurationsplan blev til efter dialog mellem forskellige interessenter fra
restaurationsmiljget i Esbjerg Kommune, som fx restauratgrer, foreninger, SSP, Politi,
Bevillingsneevn, erhvervsliv, Taxa og kommunens forvaltninger, som deltog i drgftelser af
malene i bevillingsstrategien.

Der er fulgt op ved dialogmgder evaluering af den tidligere restaurationsplan, med deltagelse
fra kommunens restauratgrer og Bevillingsnaevnet.

De mange gode forslag og input i forhold arbejdet med omradet indgar i denne opdaterede
udgave og er fortsat en vigtig del i overvejelserne om, hvordan vi i Esbjerg Kommune opndr et
attraktivt, ansvarligt og trygt restaurationsliv.

Der skal tages hensyn til foreninger og livet i landdistrikterne. Men samtidig er det vigtigt at
have et konstant blik pd de forhold, restauratgrer, foreninger og andre pd omradet arbejder
under, herunder konkurrenceforhold.

Der arbejdes videre for et velfungerende samarbejde mellem Kommune, Politi, Bevillingsnavn
0g restauratgrerne.

Siden vedtagelsen af restaurationsplanen fra 2016 er der sket a&ndringer i lovgivningen og
omradet har udviklet sig, herunder er Kredsrddets Restaurationsplan for Syd- og
Sgnderjyllands politikreds blevet opdateret.

Alle disse elementer indgar i denne opdaterede udgave af restaurationsplan for Esbjerg
Kommune.

Det er Byradets gnske, at alle aktgrer pd omradet til stadighed vil udnytte den viden, der
fremkommer i den fzelles dialog interessenterne imellem og at der fortsat skal vaere et forum
for erfaringsudveksling og udvikling inden for omradet.

4. Loven og Bevillingsnaavnet

Restaurationsloven beskriver blandt andet, hvordan og pa hvilke betingelser du kan fa en
alkoholbevilling. Loven suppleres med sdkaldte forvaltningsretlige principper og
Forvaltningsloven. Erhvervsstyrelsen har ogsa udgivet en vejledning om Restaurationslovens
regler.

Byrddet i Esbjerg Kommune har nedsat et Bevillingsnaevn, og det er Bevillingsnaevnet, der
beslutter, om du kan fa en alkoholbevilling.

Bevillingsneevnet traeffer afggrelse i sager om alkoholbevilling og gvrige tilladelser i tilknytning
til restaurationsvirksomhed, for eksempel godkendelse af bestyrer og udvidet &bningstid.



Byradet udpeger medlemmerne af Bevillingsnaevnet, som bestar af politikere og en
repraesentant fra politiet. Derudover bestdr naevnet af repraesentanter fra henholdsvis
arbejdsgivere og arbejdstagere inden for restaurationsbranchen og et sagkyndigt medlem, som
sikrer den gkonomiske indsigt i navnet. Siden 2018 har der ogsa vaeret en observatgr.
Oplysninger om Bevillingsnaevnets sammensaetning findes p& kommunens hjemmeside.

5. Hvornar skal du have en alkoholbevilling?

Hvis du vil starte eller drive en restaurationsvirksomhed - café, vaertshus, spisested eller
diskotek mv. - hvor du vil servere alkohol, skal du sgge om at fa en alkoholbevilling.

Alkohol defineres i restaurationsloven og i denne restaurationsplan som drikkevarer med 2,8
% volumen alkohol eller derover.

Servering er salg af alkohol til nydelse pa eller ved salgsstedet.

Desuden kraever det som udgangspunkt alkoholbevilling, hvis du i din virksomhed @gnsker, at
alkohol kan medbringes til nydelse pa eller ved forretningsstedet, eller man gnsker at udlevere
alkohol til nydelse pa eller ved forretningsstedet. Reglerne gaelder uanset din virksomhedstype.
Du ma dog uden bevilling vederlagsfrit i fglgende tilfelde udlevere alkohol:

1. hvis du er nzeringsdrivende, der i vaesentligt omfang fremstiller eller forhandler alkohol,
i deres forretningslokaler og pa udstillinger.

2. pa udstillinger, hvortil der ikke er adgang for offentligheden.

3. ved receptioner, jubileeer og lignende enkeltstdende tilfaelde.

Endvidere kan erhvervsdrivende, der i vaesentligt omfang fremstiller eller forhandler alkohol,
uden alkoholbevilling udlevere smagsprgver af alkohol mod et beskedent vederlag til kunder i
forretningslokalerne eller pa udstillinger, i det omfang der ikke opnas fortjeneste ved det.

En smagsprgve er en lille portion af en drikkevare, som serveres for en person, for at
vedkommende kan vurdere varen.

Du ma ikke servere alkohol i din restaurationsvirksomhed, for du har faet en alkoholbevilling
og far lokalerne er godkendt. Dette gaelder, uanset om du vil drive virksomheden som
personligt ejet virksomhed eller i selskabsform.

6. Ansggning om alkoholbevilling
6.1. Inden du sgger - hvad skal der til?

Du skal opfylde nogle forskellige betingelser, som fremgar af Restaurationsloven for at fa en
alkoholbevilling. Bevillingsnaevnet laver ogsa en sakaldt skgnsmaessig vurdering af din
ansggning.

Til sammen afggr det, hvorvidt du kan fa en bevilling, og hvordan den bliver udformet.
Nedenfor er de momenter, som indgar ved vurderingen af din ansggning, beskrevet.

6.1.1. Krav til stedet

Du kan ikke benytte en alkoholbevilling, fgr lokalerne er godkendt. Der kan fx vaere
planmaessige hindringer for placering af en restaurationsvirksomhed pa lige netop den adresse,
som du gerne vil drive virksomhed fra. Inden du sgger, er det altid en god idé at undersgge,



hvad lokalerne er godkendt til og hvorvidt de kan anvendes til formalet. Hvis du er i tvivl, kan
du spgrge Byggeri.

Hvis lokalerne ikke er godkendt, kan Bevillingsnaevnet efter en konkret vurdering af din
ansggning stille som betingelse, at tilladelsen opnas inden for en naermere fastsat frist.

6.1.2. Krav til dig som ansgger
Restaurationsloven stiller nogle grundlaeggende krav til personer og selskaber, der sgger om
alkoholbevilling.

Som fysisk person skal du som hovedregel vaere fyldt 21 ar for at sgge om alkoholbevilling.
Hvis du har afsluttet en uddannelse inden for hotel- og restaurationsfaget, skal du blot veere
fyldt 18 ar. Du ma ikke vaere umyndig eller under veergemal.

Derudover m§ du ikke:

e Have forfalden gaeld til det offentlige pa 50.000 kr. eller derover, som stammer fra drift af
restaurationsvirksomhed

e Veare dgmt for et forhold, der begrunder naerliggende fare for misbrug i forbindelse med
erhvervet (vandel) eller i gvrigt have udvist en adfzerd, der giver grund til at antage, at
virksomheden ikke vil blive drevet pa forsvarlig made.

e Have anmeldt betalingsstandsning eller vaere under konkurs

Sgger du som privatperson, hvor du haefter med hele din formue, foretager Bevillingsnaevnet
en helhedsvurdering af dine gkonomiske forhold for at sikre, at restaurationen kan drives pa
betryggende made og for egen regning og risiko.

Hvis du sgger for et selskab, forening mv., ma der ikke vaere forfalden geeld til det offentlige
p& 50.000 kr. eller derover, som stammer fra drift af restaurationsvirksomhed, og selskabet
mv. ma ikke veere i betalingsstandsning eller under konkurs. De ovenstdende krav til fysiske
personer omkring myndighed, vandel og gzeld til det offentlige gaelder ogsa for direktionens
medlemmer og bestyrelsesmedlemmer.

N&r Bevillingsnaevnet ser pa geeld til det offentlige, har det afggrende betydning, om der er
indgdet en afdragsordning med det offentlige, og om aftalen overholdes. Dokumentation for en
sadan aftale med skattemyndighederne skal vedlaegges ansggningen. Bevillingsnaevnet kan
gore alkoholbevillingen betinget af, at vilkdrene for afdragsordningen overholdes.

6.2. Hvilke momenter indgar i behandlingen af sagen - afvejning af

hensyn

Opfylder du de grundlaeggende krav, laver Bevillingsnaevnet en skgnsmaessig vurdering af
ansggningen om alkoholbevilling. Her skal Bevillingsnaevnet se pa ordensmaessige,
samfundsmaessige og adruelighedsmaessige hensyn.

De ovennavnte tre hensyn skal sikre:

At folk kan faerdes fredeligt pa gader og andre offentlige steder
At der ikke sker udvikling af vold og andre kriminelle forhold specielt i og omkring
restaurationsvirksomheder

e At omkringliggende beboelse og virksomheder kan eksistere uden gener som fglge af
restaurationsvirksomhed i omradet



e At der ikke opstar uforsvarlig drift som fglge af en for steerk koncentration af
restaurationsvirksomheder i omradet

e At der ikke som fglge af restaurationsvirksomheden opstar sedruelighedsmaessige
problemer, som medvirker til at skabe sociale eller sundhedsmaessige problemer

Varetagelse af de forskellige hensyn kan fgre til, at der gives afslag pa din ansggning eller at
der opstilles vilkar for din alkoholbevilling.

Bevillingsnaevnet vurderer din ansggning ud fra de hensyn, som er anfgrt i restaurationsloven,
og anvender i den forbindelse almindelige forvaltningsretlige principper.

Principperne indebaerer isaer, at Bevillingsnavnet altid skal lave en konkret individuel
vurdering af din ansggning, og at de ikke ma begraense eller betinge din bevilling ud over det,
der skal til for at opnd hensynet. Samtidig skal Bevillingsnaevnet sgrge for, at der ikke sker
konkurrenceforvridning.

Nedenfor er beskrevet, hvorledes Byradet gnsker at udmgnte flere af hensynene.

6.2.1. Udvikling af byerne og Restaurationsmiljget
Restaurationslivet er en vigtig drivkraft i bybilledet. Caféer, restauranter, vaertshuse og
diskoteker skaber bade liv og glaede, omsaetning og arbejdspladser.

Nattelivet kan dog have en bagside, ikke mindst for de gvrige forretninger og mennesker, som
er naboer til en restaurationsvirksomhed eller som bor i omrader med hgj koncentration af
restaurationer.

Bevillingsnaevnet sammenholder derfor gnsket til restaurationens placering og
forretningskoncept med de mere overordnede planer for byens udvikling og hensynet til de
omkringliggende forretninger og boliger.

Esbjerg Kommune har vedtaget en kommuneplan, som anviser, hvor bestemte typer af
erhverv skal placeres.

For at skabe stgrre forudsigelighed generelt, vil Byradet sikre, at kommunal- og lokalplaners
intentioner om udvikling af byomrader i stigende grad inddrages i Bevillingsnaevnets afvejning
af de forskellige hensyn.

Esbjerg kommune benytter fglgende zoneinddeling:

e Zone 1 daekker over omrader, hvor alle restaurationstyper som udgangspunkt kan
veere, typisk bymidten, hvis der er tale om en lidt stgrre by. I Esbjerg Kommune
daekker zone 1 over omrader, der er daekket af kommuneplanens bestemmelser om
etablering af spillesteder og diskoteker

e Zone 2 daekker over omrader til blandet bolig og erhverv, hvor alle restaurationstyper
med undtagelse af natrestauranter og diskoteker som udgangspunkt kan veere. 1
Esbjerg Kommune daekker zone 2 over omrader, der i kommuneplanen er udlagt til
centeromrader

e Zone 3 daekker over boligomrader, hvor der ikke bgr vaere restaurationsvirksomhed. I
Esbjerg Kommune daekker zone 3 over omrader, der i kommuneplanen er udlagt til
boligomrader. Alkoholbevilling gives alene undtagelsesvist i disse omrader



I forhold til restaurationens placering tager Bevillingsnaevnet ogsa hensyn til, om der er skoler
eller andre institutioner i naerheden, der sgges af unge, og som dermed taler for en anden
placering af restaurationen end den gnskede.

6.2.2. Unge i nattelivet

Byradet i Esbjerg Kommune vil gerne passe pa de unge og sa vidt muligt sikre, at de kan tage
vare pa sig selv i nattelivet. Bevillingsstrategiens mal vedrgrende de unge er derfor stadig
hgjaktuelle.

Samtidig stgtter flere indsatser og tendenser i samfundet op om beskyttelsen af de unge. Fx
viser dialogerne med restauratgrerne i kommunen, at unge under 18 3r ikke er en interessant
malgruppe i nattelivet.

Byradet gnsker, at understgtte malene i Trivselsguiden sdledes, at restaurationsplanen
fremstar som et tydeligt voksensignal i forhold til at understgtte unges trivsel, adfzerd og
udvikling.

Bevillingsnaevnet skal ved behandlingen af ansggninger konkret vurdere, om udskaenkning af
alkohol er den primaere aktivitet i restaurationen med henblik p3 at stille konkret begrundede
vilkar for alkoholbevillingen, der sikrer beskyttelsen af de unge.

Restaurationsvirksomheder er imidlertid meget forskellige og andet end bare
spiserestauranter, diskoteker og vaertshuse. Der findes fx virksomheder, hvis
forretningskoncepter er blandede, idet virksomheden driver café/spiserestaurant i dagtimerne
og frem til kgkkenet lukker pd et givent tidspunkt om aftenen, hvorefter der primaert serveres
drikkevarer. Dette behgver dog ikke at betyde, at servering af alkohol bliver den baerende
aktivitet i driften. P8 den baggrund er det vaesentligt, at Bevillingsnaevnet ngje vurderer den
aktuelle virksomheds forretningskoncept, s& en begraensning i de unges adgang til
serveringsstederne kun kommer til at gaelde for de egentligt alkoholtunge
restaurationsvirksomheder.

Dette kan fgre til:

e At unge under 16 ar ikke m3 faerdes pa restaurationer, hvor udskaenkning af alkohol er
den primeaere aktivitet

e At unge under 18 ar ikke ma faerdes pa restaurationer, hvor udskaenkning af alkohol er
den primeere aktivitet efter kl. 24.00

e At den unge skal veere i fglge med en voksen

Fastsaetter Bevillingsnaevnet vilkar om, at unge under 18 &r ikke ma opholde sig pa en
restauration, hvor servering af alkohol er den primaere aktivitet efter kl. 24.00, skal der
angives en konkret begrundelse ud fra samfundsmaessige, adruelighedsmaessige og
ordensmaessige hensyn. Begrundelsen kan bygge pa bade lokale og regionale forhold,
herunder oplysninger fra politiet, men ogsa ansggerens egne oplysninger om
forretningskonceptet og gnsker til kundekreds vil indg3.

P& samme made begrundes vilkar i forhold til unge under 16 ar konkret. Vilkar undlades
typisk, hvor servering af alkohol er den primare aktivitet, hvis den unge er i fglgeskab med en
myndig person, og forretningskonceptet i gvrigt ikke taler imod. Forretningskoncepter baseret
pa familier i forbindelse med indkgbsture, eller arrangementer, hvor bgrn og foreeldre ser
fodboldkampe eller lignende pa storskserm, vil normalt ikke tale imod. Er konceptet et diskotek
eller et almindeligt veertshus, bodega eller lignende, vil det typisk tale for at vilkdret stilles.



@nsker du at have unge som gaest i din restauration, hvor servering af alkohol generelt er den
primaere aktivitet i driften, er det vigtigt at oplyse dette i ansggningen, herunder pa hvilke
tidspunkter og i hvilken forbindelse, du gnsker at have de unge som gaester.

Intens markedsfgring af alkohol harmonerer heller ikke med Byradets gnsker for
restaurationslivet i Esbjerg Kommune.

Beskyttelsen af de unge er ogsa i fokus ved behandling af lejlighedstilladelser. Det er derfor
vigtigt, at du som ansgger i en sddan forbindelse beskriver dit arrangement tydeligt og
preecist.

Byradet gor opmaerksom pa, at hensynet til det sociale liv i foreninger og udviklingen af et
dynamisk og levende lokalsamfund ogsa er et vaesentligt hensyn, der vejer tungt, s& de unge
kan deltage under ordentlige forhold til festlige arrangementer i de lokale foreninger.

Dialogen med interessenter omkring restaurationsmiljget peger pa, at der er et szerligt behov
for ansvarlige voksnes tilstedevaerelse ved sddanne arrangementer.

6.2.3. Et trygt, sundt og ansvarligt restaurationsliv
Sammen med restauratgrerne og det gvrige samfund, herunder Politiet, gnsker Byradet at
fremme et attraktivt restaurationsliv, hvor nggleordene er tryghed, sundhed og ansvarlighed.

Det er en klar mélsaetning, at alle aktgrer arbejder sammen om forebyggelse og tager feelles
ansvar for at skabe restaurationsmiljger i kommunen, der tilgodeser bade gaesternes og de
omkringboendes sikkerhed og tryghed ikke mindst af hensyn til de omkringliggende
forretninger.

Byradet gnsker konstant fokus pa vold og overtraedelser af ordensbekendtggrelsen, og at
forretningsdrivende og handlende trygt kan tage hul pd en ny dag i en ren by.

Det er et faelles mal at f& gaesterne tidligere i byen og dermed tidligere hjem.

Byradet er fuldt overbevist om, at et trygt, sundt og ansvarligt natteliv ogsa er det, som er
mest attraktivt for alle.

Der skal vaere fokus pa sundhed, alkohol, stofmisbrug og de politikker, som kommunen til
enhver tid har pa disse omrader, s3 der er sammenhang mellem restaurationslivet og de
generelle sundhedsfremmende tiltag Esbjerg Kommune arbejder med.

Disse hensyn skal derfor indgd som naturlige elementer i Bevillingsnaevnets vurdering af den
konkrete bevillingsansggning.

6.2.4. Hvor, hvorndr og hvordan?

Den normale 3bningstid i Esbjerg Kommune er fra kl. 05.00 til kl. 02.00. Det vil sige, at
restaurationerne skal holde lukket mellem kl. 02.00-05.00, medmindre de har opnaet tilladelse
til udvidet abningstid.

De ovenfor beskrevne hensyn fgrer til, at tilladelser til udvidet abningstid som overvejende
hovedregel efter en konkret vurdering af ordensmeaessige, samfundsmaessige og
adruelighedsmaessige grunde fglges af vilkdr om lukning i et naermere fastsat tidspunkt, sd
der skabes ro seerligt i zone 1 og i det omrade, der i kommuneplanen er beskrevet som
Esbjergs centerflade. For at lukke festen pa en god og sikker made stilles der normalt ogsa
krav om sivetid p& 30 minutter.



Samme hensyn ggr sig geeldende for at begraense sakaldte morgenvaertshuse i zone 1. Med
morgenvaertshuse menes restaurationer, som fungerer som opsamlingssted for treette og
berusede gaester fra restaurationer med udvidet abningstid. Bevillingsnaevnet skal derfor
foretage en konkret vurdering af, om restaurationer, der fglger den normale abningstid, skal
have vilkdr om ingen udskaenkning af alkohol i et naermere fastsat tidspunkt.

Den konkrete vurdering bygger blandt andet pa oplysninger fra ansggeren om restaurationens
malgruppe. I vurderingen indgar ogsa oplysninger fra politiet om nattelivet i og omkring
restaurationen sammenholdt med Esbjerg Kommunes gvrige sundhedsmaessige og
forebyggende tiltag.

Derudover skal Bevillingsnaevnet tage stilling til tiltag, som kan gge sikkerheden i nattelivet,
sasom dgrmaend og overvagning og minimering af hard udskankning og intens markedsfgring
af alkohol.

P& dialogmgderne pegede restauratgrerne selv pa vigtigheden af at anvende professionelt og
veluddannet personale i hele restaurationsmiljget og et synligt politi i gadebilledet. For at sikre
orden pa restaurationen kan Bevillingsnaevnet efter en konkret vurdering, evt. pd baggrund af
politiets indstilling, stille krav om videoovervagning af indgangsomrader og udvalgte dele af
restaurationen. Du kan registrere dit kamera her.

6.2.5 Andre elementer

Endelig ser Bevillingsnaevnet pa dine og/eller selskabets forretningsmaessige kvalifikationer, for
de siger ogsa noget om, hvorvidt du/selskabet er egnet til at drive restaurationsvirksomhed p3
betryggende made i forhold til ovenstdende. Herunder laves en vurdering af din/selskabets
gkonomi.

7. Sadan ggr du

Du finder et ansggningsskema til alkoholbevilling eller fornyelse heraf pd WWW.POLITI.DK,
Syd- og Sgnderjylland.

P& hjemmesiden kan du ogsa se, hvilke bilag du skal vedlaagge ansggningen, alt efter om du
sgger om bevilling til en ny restauration eller fornyelse af en eksisterende bevilling. Samme
sted finder du blanketter til godkendelse af bestyrer og andet personale.

I forbindelse med udfyldelse af ansggningen skal du tage stilling til en raekke ting sdsom
forretningskoncept, abningstid osv., da det har betydning for, hvordan din alkoholbevilling
kommer til at se ud. Se naermere nedenfor.

Det er dit ansvar at sikre, at alle relevante oplysninger og dokumenter fglger med din
ansggning. Som udgangspunkt traeffer Bevillingsnaevnet afggrelse ud fra de oplysninger, du
vedlzegger. Politiet og Bevillingsnaevnet kan bede dig om yderligere oplysninger, ligesom du
kan forvente at modtage et hgringsbrev om det forventede udfald af sagen.

Bevillingsnaevnet skriver til virksomhedens digitale postkasse.

7.1. Det skal du tage stilling til

I afsnit 6.2 er der er beskrevet en raekke hensyn, som Bevillingsnaevnet skal iagttage. Nar du
sgger om alkoholbevilling er der samlet set en reekke elementer, som du skal have afklaret og
beskrevet, for at Bevillingsnaevnet kan vurdere din sag.


https://politi.dk/indberet-eller-registrer/registrer-dine-overvaagningskameraer
https://politi.dk/soeg-om-tilladelse

7.1.1. Hvad handler din restaurationsvirksomhed om - forretningskoncept

N&r du skal sgge om alkoholbevilling, skal du fgrst finde ud af og beskrive, hvad konceptet for
din restaurationsvirksomhed skal vaere — og dermed hvilken type restauration du sgger
alkoholbevilling til.

Valg af koncept er et meget centralt element i forbindelse med ansggning om
alkoholbevillinger, for det har afggrende betydning for bedgmmelsen af din ansggning. Nar
Bevillingsnaevnet skal afveje de forskellige hensyn, er det nemlig af stor betydning, hvilken
type virksomhed, du sgger om alkoholbevilling til.

Bevillingsnaevnet skal bruge oplysninger om dit forretningskoncept for at vurdere, om der kan
gives tilladelse til en restauration pa det pdgaeldende sted, og hvilke betingelser og
begraensninger (vilkar) der i givet fald skal knyttes til en alkoholbevilling.

DCL;I skal derfor lave en grundig beskrivelse af dit forretningskoncept, hvor du fx. kommer ind
pa:

Din malgruppe (familier, voksne, unge under 18)

Hvad serverer du (mad, alkohol osv.)?

Om du laver detailsalg?

Afholder du koncerter, storskaermsarrangementer og andet, hvor din saadvanlige
malgruppe aendrer sig?

e /Endrer aktiviteterne i din restauration sig i Igbet af dagen - er det brunch for familier
om morgenen, spisested for teenagere om eftermiddagen eller diskotek om natten?

Restaurationerne er inddelt i tre typer: A, B og C.

De tre typer er naermere beskrevet i det fglgende. Samtidig er naevnt nogle eksempler p3,
hvilke former for restaurationer der ofte hgrer under hvilken type. Der er alene tale om
eksempler, idet der hele tiden udvikles nye koncepter og restaurationsformer.

Det skal understreges, at det i vurderingen af, hvilken type en restauration falder ind under,
ikke er afggrende, hvad du kalder restaurationen (om du for eksempel kalder den en café eller
en natklub). Det afggrende er, hvordan restaurationen belaster omgivelserne.

Hvis en restauration er en blanding af flere typer, vil den normalt blive placeret i den mest
belastende type.

Type A-restaurationer er den type restaurationer, der er mindst belastende for
omgivelserne. Det er typisk spisesteder eller steder, hvor underholdning er det centrale, for
eksempel teatre, biografer, museer og lignende. Type A- restaurationer vil som hovedregel
kun holde &bent i den normale &bningstid.

Type B-restaurationer er typisk caféer, barer og bodegaer, som holder 8bent i den normale
abningstid. Type B-restaurationer har ikke levende musik pa stedet, men ngjes med lavere
baggrundsmusik.

Type C-restaurationer er den type restaurationer, der belaster omgivelserne mest, bade
miljgmaessigt — stgj mv. — og ordensmaessigt. Musik og eventuelt dans er ofte et af de vigtige
elementer i type C-restaurationer. Restaurationer, der sgger om udvidet 8bningstid, falder ind
under type C. Type C-restaurationer kan fx vaere natklubber, diskoteker og spillesteder. Ogsa
restaurationer, som anvender udendgrs arealer i forbindelse med restaurationens drift, og
herunder pataenker at spille musik udenfor, er type C-restaurationer.



Hvis du gnsker at aendre dit koncept s& meget, at du derved skifter restaurationstype skal du
kontakte Bevillingsnaevnet eller politiet. Du er ogsa velkommen til at sgge vejledning ved
tvivlstilfaelde.

I konceptbeskrivelsen angiver du ogsa, hvem din malgruppe er.

7.1.2. Abningstider
Det naeste, du skal tage stilling til, er, hvilke a8bningstider du gnsker.

Den normale 3bningstid i Esbjerg Kommune er i tidsrummet fra kl. 05.00 til kl. 02.00.
Bevillingsnaevnet kan dog, af hensyn til det gvrige samfund og for at skabe et mere trygt,
sundt og ansvarligt restaurationsmiljg efter en konkret vurdering stille vilkar om, at
udskaenkning af alkohol ikke ma finde sted i et naermere fastsat tidspunkt. Bevillingsnaevnet vil
derfor se pa de abningstider, du angiver i ansggningen.

Tilladelse til udvidet 8bningstid betyder, at restaurationen ogsa ma holde d8bent mellem k.
02.00 og kl. 05.00.

Bevillingsnaevnet kan - med Politiets samtykke - give tilladelse til udvidet abningstid, hvis det
vurderes at vaere forsvarligt ud fra ordens-, adrueligheds- og miljgmaessige - saerligt
stgjmaessige - hensyn sammenholdt med restaurationens type og koncept.

Efter en konkret vurdering af bl.a. din virksomheds koncept, malgruppe, beliggenhed og
virksomhedens forhold i gvrigt, kan du forvente, at tilladelsen til udvidet abningstid vil blive
fulgt af et vilkar om lukning. Du vil i udgangspunktet tidligst skulle indstille udskaenkningen k.
06.00, sa gaesterne i ro og mag kan forlade restaurationen og derefter holde helt lukket
mellem kl. 06.30 og kl. 09.00.

Derudover vil en tilladelse til udvidet @bningstid som oftest blive ledsaget af en raekke
betingelser og begraensninger afhaengig af restaurationens koncept, beliggenhed og
abningstid.

7.1.2.1. Abningstider ved szerlige lejligheder og anledninger

Politiet kan give tilladelse til, at restaurationer uden tilladelse til udvidet abningstid holder
dbent til laengere end den normale dbningstid ved seerlige lejligheder og arrangementer. Det
kan fx veere stgrre byfester og lignende lokalt preegede arrangementer. Til restaurationer med
udvidet 8bningstid kan Bevillingsnaevnet med politiets samtykke give tilladelse til fravigelse af
vilkdr om lukning og dermed laengere 8bningstid.

I forbindelse med nytarsaften vil alle restaurationer med gyldig alkoholbevilling uden
ansggning kunne holde abent mellem kl. 02.00 og kl. 07.00. Den udvidede abningstid skal
efterfglges af en lukning mellem kl. 07.00 og kl. 09.00.

Generelle tilladelser til udvidet 8bningstid ved szerlige arrangementer bliver offentliggjort ved
pressemeddelelser og pa politiets og kommunens hjemmesider.

Bevillingsnaevnet udarbejder hvert &r en oversigt over szerlige anledninger og dage, hvor
restaurationer med udvidet abningstid kan forvente at opna tilladelse til en saerlig udvidet
dbningstid. Det kan fx vaere ved natten efter Juledag, Skaertorsdag, Paskelgrdag og/eller andre
lokale events. Oversigten kan findes pa Esbjerg Kommunes hjemmeside.

En sddan seerlig udvidet dbningstid er ogsd efterfulgt af et krav om lukning mellem kl. 07.00
og kl. 09.00.



7.1.3. Ledelse, bestyrer og personale

Den daglige drift af et serveringssted med alkoholbevilling skal ledes af bevillingshaveren selv
eller af en eller flere bestyrere, der er godkendt af Bevillingsnaevnet. Nar du sgger om
alkoholbevilling, skal du derfor tage stilling til hvordan den daglige ledelse af stedet skal
varetages.

Er bevillingshaveren et selskab, skal serveringsstedet ledes af en godkendt bestyrer. Driver
bevillingshaveren flere restaurationer, ma som udgangspunkt kun et af stederne ledes af
denne/en godkendt bestyrer. @vrige serveringssteder skal saledes hver isser som
udgangspunkt ledes af en eller flere godkendte bestyrere.

Bevillingsnaevnet kan dog tillade, at en person som indehaver eller bestyrer leder mere end et
serveringssted. En sddan tilladelse kan f.eks. komme pa tale, hvor de pageseldende
serveringssteder ligger teet pa hinanden, eller hvor serveringsstederne har forskellige
abningstider.

Bevillingshaveren og/eller en godkendt bestyrer skal under alle omstaendigheder og til enhver
tid have fuldt overblik over restaurationens drift, sa det sikres, at restaurationen drives
forsvarligt, og at der ikke sker overtraedelser af lovgivningen.

Det betyder, at en bevillingshavers/en bestyrers laengere fravaer ved sygdom, ferie mv. skal
dakkes ind af en (anden) godkendt bestyrer. Overladelse af ledelsen til andet personale, fx en
medarbejder der kun har politiets godkendelse til ansaettelse, vil sdledes ikke veere
tilstraekkeligt.

Hvis du sgger om godkendelse af flere bestyrere, kan du forvente, at Bevillingsnavnet stiller
vilk8r om, at der skal udarbejdes en vagtplan, s& det er muligt at konstatere, hvornar de
forskellige bestyrere har veeret ansvarlig i et givent tidsrum.

Er der tale om alkoholbevilling til en virksomhed, hvor alkohol er den primaere aktivitet i
driften - diskotek, bar mv., kan Bevillingsnaevnet efter en konkret vurdering fastsaette som
vilkar i alkoholbevillingen, at bevillingshaver/bestyrer skal veere til stede i virksomheden fra kl.
24 og indtil lukketid.

7.1.3.1. Godkendelse af bestyrer og andet personale
Godkendelse som bestyrer kraever, at vedkommende er fyldt 21 3r. Hvis bestyreren har
afsluttet en uddannelse inden for hotel- og restaurationsfaget, skal bestyreren blot vaere fyldt
18 &r. Derudover ma bestyreren ikke:
e veere umyndig eller under vaergemal.
e veere helt eller delvist finansieret af nogen, som fremstiller eller engrosforhandler
drikkevarer.
e have udvist en sddan adfzerd, at der er grund til at antage, at ansggeren ikke vil kunne
lede restaurationen pa forsvarlig made.

Bevillingsnaevnets godkendelse af en bestyrer vil normalt fglge alkoholbevillingens
gyldighedsperiode.

Q@vrigt personale

Efter restaurationsloven er det hovedreglen, at personer under 18 ar ikke ma vaere
beskzaeftiget i serveringslokaler, garderober eller toiletter i 8bningstiden pa serveringssteder,
hvor der serveres steerke drikke (alkohol).

Det geelder dog ikke for personer mellem 15 og 18 ar, som ikke er omfattet af
undervisningspligten



e jtidsrummet kl. 6.00-24.00, hvis vedkommende er uddannet eller under uddannelse i
tjenerfaget, eller hvis der er tale om vaertens bgrn eller bgrnebgrn, og

e kl. 6.00-22.00, hvis den pageeldende alene er beskaeftiget med afrydning, opdaekning,
renggringsarbejde, modtagelse af bestillinger eller servering af staerke drikke under
opsyn af personer over 18 ar pa serveringssteder, hvis hovedformal er servering af
mad, og hvor serveringen af stzerke drikke sker i forbindelse hermed.

Seerligt om personale ved tilladelse til udvidet §bningstid:

Hvis der sgges om udvidet abningstid, kan du som vilkar for alkoholbevillingen forvente, at
personale, som skal have kontakt med restaurationens gaester, skal vaere godkendt af politiet.
Medarbejderen skal her som udgangspunkt vaere fyldt 18 ar for at kunne arbejde i
serveringslokaler, garderober, toiletter eller lignende i restaurationen.

Medarbejderen kan selv sgge om godkendelse hos politiet. Politiet vil i forbindelse med
ansggning om godkendelse af personale laegge vaegt pa om:
e medarbejderen er dgmt eller har vedtaget bgder for strafbare forhold, isaer for tyveri,
hezeleri, vold, overtraedelse af narkotikalovgivningen og ordensbekendtggrelsen.
e medarbejderen har udvist en sddan adfeerd, at der er grund til at antage, at
medarbejderen ikke vil kunne varetage jobbet pa forsvarlig made.

Godkendelsen vil normalt kunne foretages inden for syv dage. Hvis godkendelsen ikke kan
foretages inden for denne frist, vil politiet oplyse skriftligt, hvornar svar sa kan forventes.
Medarbejderen m& som udgangspunkt ikke pabegynde arbejdet i restaurationen, ferend
politiets godkendelse foreligger. Andet kan dog fremga af brevet fra politiet.

Politiet udsteder et bevis for godkendelsen, der geelder i 5 8r og ogsa for ansaettelse i andre
restaurationsvirksomheder i politikredsen. Beviset for godkendelsen og yderligere legitimation
skal altid medbringes, ndr den godkendte medarbejder er pa arbejde i en
restaurationsvirksomhed, og skal pd forlangende forevises politiet.

Da en tilladelse til udvidet abningstid ofte er fulgt af et vilkar om brug af dgrmand i et bestemt
tidsrum, er det vigtigt at veere opmaerksom p3&, at dermandsvirksomhed kraever autorisation
hos politiet. Naermere oplysninger om, hvordan man opnar autorisation som dgrmand, kan
findes pa Politi.dk.

7.1.4. Udeservering
Hvis du vil servere mad og drikke udendgrs (pa eller ved salgsstedet), sd skal du starte med at
afklare, om det sker fra egen eller offentlig grund.

Offentlig grund
Esbjerg Kommune er bdde myndighed og ejer af offentlige arealer og veje. Det betyder, at du
skal sikre dig tilladelse til udeservering hos Vej & Park. Det fglger af Vejloven.

Det gzelder fx for torve, gdgader og fortove. Esbjerg Kommune har udarbejdet retningslinjer
for bestemte omrader, som du kan finde under gdgaderequlativer.

Det vil typisk vaere en betingelse for tilladelse, at det er trafiksikkerhedsmaessigt forsvarligt,
men derudover behandles ansggningen efter en konkret vurdering og du kan opleve, at der
stilles nogle betingelser om, hvordan og under hvilke forhold serveringen skal foreg3.

For at kunne benytte din alkoholbevilling til et offentligt areal, sd skal det ligge i umiddelbar
tilknytning til det forretningssted, som bevillingen er udstedt til og betalingen skal ga via dette
sted.


https://www.esbjerg.dk/planer-projekter-og-trafik/trafikplanlaegning/offentlig-vej/gaagaderegulativer

Hvis du gnsker at lave detailsalg af steerke drikke pa offentligt areal, kraever det en
stadetilladelse. Du kan sgge vejledning ved Vej & Park og Politiet herom.

Egen grund

Din alkoholbevilling geelder som hovedregel til hele den matrikel, som fremgar af
ansggningen/bevillingen. Du skal derfor ikke spgrge Bevillingsnaevnet om tilladelse til
udeservering.

Hvis du vil vaere sikker p&, at du ikke overtraeder lovgivningen i forbindelse med udeservering
pa egen grund, kan det veere en god idé at kontakte Byggeri (Plan) eller Industrimiljg i Esbjerg
Kommune.

Byggeri vil kunne fortzelle dig, om der er nogle begraensninger for anvendelsen af arealet. Det
kan fx veere forhold i lokalplanen eller andre forhold i forbindelse med din byggetilladelse og
Byggeloven. Det kan vaere, at arealet er udlagt til grent omrade eller parkeringspladser og
dermed ikke kan benyttes til udeservering.

Du kan ogsa selv undersgge her:

e Lokalplan
e Byggesager

Hvis der ikke er uoverensstemmelse mellem lokalplaner eller tidligere meddelte
byggetilladelser, er det umiddelbart tilladt at indrette et areal til udeservering.

N&r du har undersggt de bygge- eller planmaessige forhold, kan du for en sikkerheds skyld
kontakte Byggeri. Beskriv her ngje og vist pa tegninger, hvad det er du gnsker. Herefter
oplyser Byggeri dig om, hvilke muligheder og begraensninger, der er for ejendommen.

Industrimiljg kan fortzelle dig om de geeldende stgjgreenser, og i hvilket omfang og under
hvilke betingelser serveringen kan foregd. Der kan fx veere et hensyn at tage i forhold til
naboer. Hvis du allerede har alkoholbevilling, har du faet retningslinjerne for omradet tilsendt.

Hvis din restauration fx drives pa lejet areal, sa skal du spgrge din udlejer, om du kan anvende
arealet til udeservering. Din udlejer kan veere ngdt til at afklare ovenstdende ved samme
myndigheder.

Forholdet til alkoholbevillingen
Nar du har din alkoholbevilling og faet afklaret, at det pageeldende areal kan benyttes til
udeservering, kan du pdbegynde udeserveringen.

Ledelsen pa restaurationen skal kunne pase, at serveringen foregar pa forsvarlig vis, ligesom
. M o M M T
du skal overholde Restaurationsloven og evt. vilkar i din alkoholbevilling.

Din alkoholbevilling giver ikke tilladelse til detailsalg eller stadesalg. Servering indebaerer, at
gaesten indtager den serverede genstand pa eller ved salgsstedet, og der bgr derfor vaere
plads til de betalende geester.

Det kan veere i strid med Ordensbekendtggrelsen, Restaurationsloven og alkoholbevillingen,
hvis din made at servere pa giver anledning til, at gaesterne medbringer genstandene og
drikker dem pa gaden, i stedet for at indtage de serverede genstande pa eller ved
forretningsstedet.


https://www.esbjerg.dk/om-kommunen/kort-over-kommunen/digitale-kort-over-esbjerg-kommune
https://www.esbjerg.dk/flytning-bolig-og-byggeri/byggeri-og-grunde/weblager

Politiet paser, at du overholder din alkoholbevilling og at din servering pa offentlige arealer er i
overensstemmelse med Ordensbekendtggrelsen. Hvis du er bekymret for, om dit koncept for
udeservering kan udggre et problem i henhold til Ordensbekendtggrelsen, kan du sgge
vejledning ved politiet.

Hvis der er tale om enkeltstaende arrangementer, som ikke haenger sammen med den daglige
drift af virksomheden og naerhed til forretningsstedet, sd kan du kontakte Politiet for
vejledning om lejlighedstilladelser.

7.1.5. Stgj
Andre myndigheder har ogsd betydning ved behandlingen af din ansggning.

Bevillingsnaevnet vil se pd Industrimiljgs vurdering af, om drift af restaurationsvirksomhed pa
virksomhedens adresse har eller kan give anledning til stgjmaessige gener for omgivelserne.

Disse forskrifter har betydning for din drift:

e Forskrift for miljgkrav i forbindelse med indretning og drift af restaurationer i Esbjerg og
Fang kommuner.
e Forskrift for udendgrs stgjende kultur- og musikaktiviteter i Esbjerg og Fang kommuner

Forskriften geelder ogsa for udeservering.

8. Sagens gang fra ansggning til bevilling

Nar Syd- og Sgnderjyllands Politi har modtaget ansggningen, indhenter de oplysninger i
kriminalregistret, i politiets gvrige systemer og hos SKAT om restancer og geeld til det
offentlige. P& baggrund af ansggningen og de indhentede oplysninger - sammenholdt med
restaurationsloven og denne restaurationsplans intentioner — vurderer politiet sagen og sender
sin indstilling (det vil sige politiets forslag til afggrelse) til Bevillingsnaevnet.

Bevillingsnaevnets sekretariat gennemgar sagen og indhenter eventuelle supplerende
udtalelser om lokalegodkendelse, stgj og miljgforhold. Oplysninger, som du ma antages ikke
vaere bekendt med, og som kan have betydning for afggrelsen, sendes i hgring hos dig, fgr
Bevillingsnaevnet treeffer afggrelse. Dine kommentarer indgdr i sagsbehandlingen.

N&r sagen er klar, saettes den pd Bevillingsnaevnets dagsorden og behandles p& det
forstkommende mgde. Bevillingsnaevnet vurderer sagen pa baggrund af Restaurationsloven,
restaurationsplanen, politiets indstilling og de gvrige oplysninger i sagen og beslutter, om der
skal gives alkoholbevilling eller ej.

Bevillingsnaevnet laver en konkret og individuel behandling af din sag. Det betyder, at alle
oplysninger og hensyn i sagen afvejes i henhold til ovenstaende. Bevillingsnaevnet er ikke
bundet af de indstillinger, som kan veere kommet i sagen. Bevillingsnaevnet beslutter, hvilke
betingelser og begraensninger der skal veere for din eventuelle alkoholbevilling.

Bevillingsnaevnets sekretariat sender efterfglgende et brev med Bevillingsnaevnets beslutning
til dig.

8.1. Midlertidig tilladelse

Vi behandler din sag sa hurtigt som muligt, men du kan forvente, at det tager ca. tre maneder
at behandle din sag. Du kan imidlertid ansgge om en midlertidig tilladelse.


https://nywww.esbjerg.dk/Files/Filer/Erhverv/Affald%20energi%20og%20milj%C3%B8/milj%C3%B8/Forskrift_restauranter_EK-Fanoe_2013august_web%203923.pdf
https://www.google.com/search?q=polcam&sourceid=ie7&rls=com.microsoft:da:IE-Address&ie=&oe=#spf=1573567041296

Nar Syd- og Sgnderjyllands Politi har modtaget alle relevante bilag, kan politiet udstede en
midlertidig tilladelse til servering af alkohol, som gaelder, indtil Bevillingsnaevnet har behandlet
sagen. Det er en forudsaetning for at give midlertidig tilladelse, at det er overvejende
sandsynligt, at der bliver givet en bevilling. Her kan oplysninger fra andre myndigheder ogsa
veere en hindring for en midlertidig tilladelse, fx klager om stgj pa den pageeldende adresse.

Politiet giver som hovedregel kun midlertidig tilladelse til steder, hvor der allerede er etableret
og drives restaurationsvirksomhed med et lignende forretningskoncept og kun indtil kl. 02.00.
Du skal kontakte Bevillingsnaevnet, hvis du gnsker at sgge om udvidet &bningstid i forbindelse
med en midlertidig bevilling. Hvis der ikke tidligere har vaeret restauration pa adressen, vil
kommunen give udtalelse om, hvorvidt det er sandsynligt, at der kan gives bevilling pa
adressen.

9. Alkoholbevilling eller afslag

N&r Bevillingsnaevnet behandler din ansggning, beslutter de enten at give en bevilling (evt.
med en raekke betingelser og begraensninger) eller at give afslag pa bevilling.

9.1. Bevillingsneaevnet giver bevilling

Hvis Bevillingsnaevnet giver alkoholbevilling, modtager du et brev om, at du i en bestemt
periode har faet alkoholbevilling pa visse betingelser og med visse begraensninger.

9.1.2. Betingelser og begraensninger - Vilkar

Efter Restaurationsloven kan Bevillingsnaevnet saette betingelser og begraensninger for din
bevilling. Uanset hvilken restauration du gnsker at drive, kan du forvente fglgende vilkar i
bevillingen:

e Restaurationen ma ikke sendre forretningskoncept eller foretage udvidelse uden
Bevillingsnaevnets godkendelse

o Der skal vaere en ansvarlig ansat til stede ved bevillingshaverens eller bestyrerens
fraveer. Den ansatte skal opfylde de alderskrav, der i restaurationsloven stilles til
bevillingshaver og bestyrer. Det er herved en forudsaetning, at bevillingshaver eller
godkendt bestyrer til enhver tid har fuldt overblik over virksomhedens drift og sikrer, at
restaurationen ledes forsvarligt og lovligt.

e Krav og vilkar fremsat af andre relevante offentlige myndigheder skal efterkommes og
opfyldes

Det beror pd en konkret vurdering, hvilke betingelser og begraensninger, der derudover szettes
for den enkelte bevilling. Blandt andet indgar placering i forhold til andre restaurationer og
beboelse, forretningskoncept og &bningstider.

Hvis din virksomhed er beliggende i Zone 1, og du har bevilling til normal 8bningstid, kan
betingelser og begransninger fx veere:

o At der skal lukkes for udskaenkning i tidsrummet kl. 05.00-09.00

e At deritiden mellem kl. 05.00 og kl. 09.00 ikke m& udskaenkes alkohol til andre end
overnattende gaester (saerligt for hoteller)

e At deritiden mellem kl. 05.00 og kl. 09.00 kun ma serveres alkohol for spisende
geester (seaerligt for spiserestauranter med servering af morgenmad)

I forhold til restaurationer, hvor udskaenkning af alkohol er den primaere aktivitet, kan der fx
indsaettes vilkar om:



e At unge under 16 ar ikke ma opholde sig i restaurationen

e At unge under 18 ar ikke ma opholde sig i restaurationen efter kl. 24.00

e At restaurationen fgrer en ansvarlig markedsfgring over for unge, uanset hvilket medie
der anvendes, herunder at der ikke opfordres til hurtig eller omfattende
alkoholindtagelse. Markedsfgringen skal til enhver tid veere i overensstemmelse med
Alkoholreklamenavnets retningslinjer.

I forhold til restaurationer med tilladelse til udvidet abningstid kan betingelserne og
begraensningerne fx veere:

e At der skal holdes lukket fra kl. 06.30-09.00 og at servering af alkohol skal indstilles kl.
06.00.

e At der fra kl. 24.00 og frem til lukketid skal vaere autoriserede dgrmaend eller personale
fra autoriseret vagtvirksomhed til adgangskontrol

e At der opseettes videoovervagning af indgangsomrader og udvalgte dele af
restaurationen, og at optagelser opbevares i mindst 14 dage med henblik pa eventuel
udlevering til politiet

e At alle ansatte med publikumskontakt skal godkendes af politiet (tidligere grgnt kort)

e At der skiltes tydeligt med, at narkotika ikke tolereres, og at enhver besiddelse
anmeldes til politiet

e At restaurationens personale beaerer en form for uniformering, som alene benyttes pa
stedet

Vilkdrene kan ogs3 stilles, hvor der sgges om udvidet abningstid til fx kl. 03.00 eller kl. 04.00.

Studenterbarer kan forvente vilkar om, at gaesterne har studiekort eller er ansat pa stedet.

9.2. Alkoholbevillingens laengde

Alkoholbevillinger udstedes som udgangspunkt for 8 8r. N&r omstaendighederne taler herfor,
kan bevillingen tidsbegraenses til 4 ar eller til 2 ar. Det kan f.eks. vaere tilfaeldet for
fgrstegangsansggere, ansggere med skrgbelig gkonomi, eller virksomheder hvor driften har
givet eller skgnnes at kunne give anledning til ordens- og sikkerhedsmaessige problemer. Der
henvises til Erhvervsstyrelsens vejledning. LINK

9.3. Afslag pa alkoholbevilling

Hvis Bevillingsnaevnet giver afslag pa din ansggning, vil du modtage et brev med en naermere
begrundelse for afslaget. Det vil samtidig fremga af brevet, at afslaget kan indbringes for
@konomiudvalget. Indbringelsen skal ske senest fire uger efter, du har modtaget afslaget.

10. Overtraedelse af lov, bevilling og bortfald af bevilling

Hvis du som bevillingshaver ikke overholder loven og/ eller de betingelser og begreensninger,
der fglger af din bevilling, kan det have forskellige konsekvenser.

10.1. Straf

Hvis du overtraeder en raekke af restaurationslovens bestemmelser og tilsidesaetter betingelser
eller begraensninger, der er fastsat af Bevillingsnaevnet, kan du straffes med bgde. Under
skeerpende omsteendigheder eller ved gentagelse kan straffen stige til faengsel.

10.2. Frakendelse eller tilbagekaldelse af alkoholbevillingen
En alkoholbevilling kan frakendes eller tilbagekaldes:
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e Huvis bevillingshaveren har gjort sig skyldig i grov eller gentagen overtraedelse af vilkar
for alkoholbevillingen eller af bestemmelser i loven

e Huvis der er seerlig grund til at antage, at bevillingshaveren ikke vil drive virksomheden
pa forsvarlig made

e Hvis bevillingshaveren har forfalden gaeld, som relaterer sig til restaurationsdriften til
det offentlige p& minimum 100.000 kr.

10.3. Indskraenkning i abningstiden

Hvis det er pakraevet af hensyn til den offentlige orden eller af sedruelighedsmaessige hensyn,
kan Bevillingsnaevnet beslutte, at en restauration skal holde lukket fra et tidligere tidspunkt
end restaurationens gaeldende 8bningstid. Ud fra de samme hensyn kan politiet med
gjeblikkelig virkning begraense en restaurations abningstid i op til 30 dage, dog laengst indtil
Bevillingsnaevnet har truffet afggrelse om &bningstiden.

10.4. Bortfald af alkoholbevilling
En alkoholbevilling bortfalder:

Hvis bevillingshaveren dgr

Hvis bevillingens gyldighedstid udigber, uden at fornyelse finder sted

Hvis bevillingshaveren ikke laengere udnytter alkoholbevillingen

Hvis bevillingshaveren er under konkurs

Hvis en af de betingelser, Bevillingsnaevnet har stillet for bevillingen, ikke laengere er
opfyldt

e Hvis bevillingshaveren er umyndig eller kommer under vaergemal

Syd- og S@nderjyllands Politi sender et erindringsbrev til bevillingshaveren senest to maneder
far bevillingens udlgb. Hvis der ikke er indgivet ansggning om fornyelse inden bevillingens
udlgb, er bevillingen bortfaldet, og politiet vil kontrollere, om restaurationen holder lukket.

11. Lejlighedstilladelser

Hvis du gnsker at servere alkohol ved et enkeltstdende arrangement, skal du som
udgangspunkt sgge om lejlighedstilladelse. Nar du sgger lejlighedstilladelse, er er det vigtigt at
beskrive arrangementets art og oplyse dato og tidsrum for serveringen. Det er politiet, der
udsteder lejlighedstilladelser.

Nar Politiet udsteder lejlighedstilladelser, vil de varetage samme hensyn som pa
bevillingsomrddet — herunder have fokus p&, at arrangementer gennemfgres pa en tryg, sund
og ansvarlig made.

Det er derfor vigtigt, at du beskriver dit arrangement grundigt. Politiet treeffer afggrelse ud fra
de oplysninger, du giver dem. S& hvis fx unge skal have mulighed for at deltage i
arrangementet, er det vigtigt, at du fortaeller, hvordan og under hvilke forhold de skal deltage.

Du kan laese mere om lejlighedstilladelser i Bilag 1 og pa www.politi.dk.

Private lukkede fester som fx en fest pa en skole, hvor kun skolens elever deltager, kraever
normalt ikke lejlighedstilladelse. Hvis du vil sikre dig, at dit arrangement kan afholdes uden
lejlighedstilladelse, kan du sgge vejledning hos Politiet.
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12. Har du spgrgsmal?

Hvis du har spgrgsmal eller har brug for vejledning om ansggning, sagsbehandling, bevillinger
og lejlighedstilladelser, kan du kontakte:

Syd- og Sgnderjyllands Politi Esbjerg Kommune
Bevilling/Tilladelser Torvegade 74
E-mail: sjyl@politi.dk 6700 Esbjerg

TIf. 114 TIf. 76 16 16 16

Bevillingsnaevnet
Telefontid:
E-mail: byraadssekr@esbjergkommune.dk
Mandag - onsdag 13.00 - 15.00

Torsdag - fredag 10.00 - 12.00. Industrimiljg

Personlig henvendelse: Efter aftale. E-mail: miljo@esbjergkommune.dk
Vej & Park
Link
Byggeri:

Telefonisk henvendelse til 76 16 16 16.

13. Links og andre myndigheder

Bevillingsnaevnets hjemmeside vil Igbende blive opdateret med links til de relevante afdelinger
i Esbjerg Kommune, som behandler fx ansggninger i forbindelse med udeservering, opsatning
af telte og stgjklager.

Herunder fglger en samlet oversigt over de hjemmesider, der er linket til i restaurationsplanen.

Bekendtggrelse af lov. om restaurationsvirksomhed og alkoholbevilling m.v.

Erhvervsstyrelsens vejledning
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Bilag 1

1.SERVERING AF ALKOHOL VED ENKELTSTAENDE ARRANGEMENTER
(LEJLIGHEDSTILLADELSER)

Hvis man gnsker at servere alkohol ved enkeltstdende fester, mgder eller lignende, seerlige
lejligheder, der har en vis offentlig karakter, skal man som udgangspunkt sgge om
lejlighedstilladelse.

Det er politiet, der udsteder lejlighedstilladelser, og der kan kun udstedes tilladelser til fysiske
personer.

Den gnskede servering skal foregd ved arrangementet, og der kan saledes ikke gives
lejlighedstilladelse til personer, som blot gnsker at foretage servering af alkohol i anledning af,
at andre afvikler et arrangement i byen/omradet. Servering i restaurationslovens forstand er
salg af alkohol til nydelse pa eller ved salgsstedet. Som ved alkoholbevillinger er valg af
koncept afggrende for, om politiet kan og vil give tilladelse til et arrangement og hvilke vilkar,
der i givet fald knyttes til en tilladelse.

I Syd- og Sgnderjylland skelnes der mellem fglgende koncepttyper:
I. Byfester (malgruppe - alle aldre).

II1. Halballer arrangeret af foreninger (malgruppe - unge over 16 ar eller egentlige
voksenfester).

III. @vrige arrangementer i lokalsamfundet, f.eks. motions- og cykellgb, festivaler mv.,
hvor man i tilknytning til arrangementet gnsker at kunne servere alkohol (malgruppe -
alle aldre).

Politiet vil i forbindelse med behandlingen af ansggninger om lejlighedstilladelse iagttage
ordensmaessige, samfundsmaessige og aedruelighedsmaessige hensyn. De ovennzevnte hensyn
skal sikre, at

e der kun gives tilladelse til servering af alkohol ved arrangementer, der opfylder lovens
krav om seerlig lejlighed, sdledes at der ikke opstar konkurrenceforvridning i forhold til
restaurationer, som drives med alkoholbevilling.

e arrangementer gennemfgres pa en forsvarlig made.

e arrangementer har fokus p& at beskytte bgrn og unge.

e lejlighedstilladelser ikke giver anledning til uorden eller vaesentlig gene for naboer eller
forbipasserende.

Politiet vil i afvejningen af de forskellige hensyn fglge bevillingsstrategiens intentioner - alt
med henblik pa at stgtte og fremme attraktive, ansvarlige og sunde arrangementer til gavn for
borgerne i Syd- og Sgnderjylland. Afvejningen vil derfor ogsa ske med respekt for
arrangementernes sarlige betydning, ikke mindst for de mindre lokalsamfund.

1.1 Byfester og lignende



I Syd- og Sgnderjylland afholdes der hvert ar et stort antal by-, ringrider- og havnefester.
Festerne henvender sig typisk til alle borgere i byen, og aktiviteterne spaender derfor ogsa
vidt. Festpladsen er typisk placeret et sted i byen, hvor telte, tivoli, boder mv. kan opstilles.

Med henblik pd at sikre, at arrangementer gennemfgres i overensstemmelse med
intentionerne, der er beskrevet ovenfor i afsnit 9, vil politiet fastseette en raekke konkrete
vilk3r i tilladelsen, f.eks.:

e at de ansvarlige for arrangementet er tydeligt afmaerkede og er til stede og aedru under
hele arrangementet.

e at der til opretholdelse af ro og orden anvendes det ngdvendige antal kontrollgrer.
o at det pd en effektiv made sikres, at der ikke serveres alkohol for personer under 18 ar.

Endvidere kan Syd- og S@nderjyllands Politi efter en vurdering af de konkrete omstaendigheder
fastsaette som vilkar

e at det efter kl. 24.00 sikres, at unge under 18 ar ikke opholder sig i gltelte og lignende
steder, hvor servering af alkohol er den primaere aktivitet.

Ved arrangementer efter kl. 24.00 pa steder, hvor alkohol er den primaere aktivitet, skal
retningslinjerne i afsnit 1.2 fglges, hvis man lokalt gnsker at give de unge mellem 16 og 18 ar
mulighed for at deltage.

Syd- og Sgnderjyllands Politi vil som udgangspunkt af ordensmaessige og
adruelighedsmaessige grunde stille vilkar om, at serveringen og festen skal afsluttes kl. 02.00.
Der kan dog efter ansggning gives tilladelse til kl. 03.00, medmindre de ovenfor navnte
hensyn, herunder ogsd hensyn til omkringboende, taler imod.

1.2 Halballer arrangeret af foreninger

Halballer defineres som abne/offentlige fester i idreetsfaciliteter, haller, telte eller
forsamlingshuse. Festerne arrangeres af foreninger i lokalomradet, og de tillaegges ofte en
saerlig lokal betydning, da de udover at styrke foreningernes aktiviteter er med til at
understgtte sammenholdet i lokalsamfundet. Arrangementerne kraever en lejlighedstilladelse,
da servering af alkohol sammen med entreindtaegter baerer festen og dermed ogsa det
efterfglgende overskud til foreningerne.

Politiet vil i forbindelse med behandlingen af ansggningen foretage en konkret afvejning pa
grundlag af de forskellige hensyn, som er naermere beskrevet i afsnit 1. Kan ansggningen
imgdekommes, kan der udover ordens- og sikkerhedsmaessige krav blive fastsat vilkar om:

e at de ansvarlige for arrangementet er til stede og aadru under hele arrangementet.

e at der til adgangskontrol og til opretholdelse af ro og orden anvendes et tilstraekkeligt
antal dgrmand, der er autoriseret af politiet.

e at personer under 16 ar ikke m3 veere til stede ved arrangementet.

e at det pd en effektiv made sikres, at der ikke serveres alkohol for personer under 18 ar.

e at det efter kl. 24.00 sikres, at unge under 18 ar ikke opholder sig i lokaler, gltelte og
lignende steder, hvor servering af alkohol er den primaere aktivitet.

Hvis arrangementet har en saerlig betydning for lokalsamfundet, og gnsker man pa den

baggrund at give de unge mellem 16 og 18 &r mulighed for at deltage i festen efter kl. 24.00,
bar det beskrives naermere i ansggningen. Begrundelsen kan f.eks. vaere, at arrangementet i
hgj grad baeres af en samtidig koncert, eller at de unge fra omradet traditionelt har deltaget i



foreningens sociale arrangementer, herunder ogsa fester. Kan der efter en konkret vurdering
gives tilladelse til, at de unge mellem 16 og 18 ar deltager i festen, vil politiet typisk fastsaette
folgende yderligere vilkar:
e at der med markering i form af armband, saerligt stempel eller lignende foretages en
synlig adskillelse af personer over og under 18 ar med henblik pa
e at sikre, at der ikke sker servering af alkohol til unge under 18 ar.
e at der betales fuld entré igen, hvis gaesten forlader arrangementet og efterfglgende
igen gnsker adgang.

Af ordensmaessige og aedruelighedsmaessige grunde vil politiet stille vilkar om, at serveringen
af alkohol indstilles kl. 02.00, og at festen slutter samtidig hermed. Der kan dog efter
ansggning gives tilladelse til kl. 03.00, medmindre de ovenfor naevnte hensyn, herunder ogsa
hensyn til omkringboende, taler imod.

Syd- og Sgnderjyllands Politi vil - med afsaet i bevillingsstrategiens intentioner - som
udgangspunkt kun give tilladelse til, at foreninger afholder halballer i de lokale idraetsfaciliteter
og haller tre gange om &ret, uanset hvilke af de lokale foreninger der star bag
arrangementerne. Begraensningen bygger dels pa konkurrencehensyn i forhold til de
almindelige restauratgrer i lokalomradet, dels pa mere brede sundhedsmaessige og
adruelighedsmaessige betragtninger, hvor ogsa beskyttelsen af de unge under 18 ar indgar.

1.3 @vrige arrangementer med servering af alkohol

@vrige arrangementer, sasom motorlgb, cykel- og motionslgb, festivaler, campusfester mv.,
hvor man gnsker at servere alkohol, kraever en lejlighedstilladelse. Politiet vil ved ansggninger
til “koncepttype III”-arrangementer foretage den i afsnit 9 naevnte afvejning af forskellige
hensyn.

Politiet vil ogsd vurdere, om kravet om “seerlig lejlighed” er opfyldt, herunder om serveringen
skal foregdr ved arrangementet og ikke blot i anledning af, at arrangementet afvikles (af
andre) i byen.

Med henblik pd at stille relevante vilkar vil politiet vurdere, om udskankningen sker i det fri
som f.eks. ved koncerter, eller om udskaenkningen finder sted i s3kaldte gltelte. Ansggningen
skal derfor indeholde oplysninger om planlagte udskankningssteder og tidsrummet for
udskaenkningen.

Syd- og Sgnderjyllands Politi vil som udgangspunkt af ordensmaessige og
adruelighedsmaessige grunde stille vilkar om, at servering af alkohol indstilles kl. 02.00. Der
kan dog efter ansggning gives tilladelse til kl. 03.00, medmindre de ovenfor naevnte hensyn,
herunder ogsd hensyn til omkringboende, taler imod.

1.4 Forhdndstilkendegivelser

Flere arrangementer i Syd- og Senderjylland er arligt tilbagevendende begivenheder, som
kraever en betydelig planlaegning. Med henblik pd at imgdekomme arranggrernes behov for at
planlaagge i meget god tid kan politiet under visse betingelser give forhdndstilsagn til stgrre
arrangementer - typisk over en tredrig periode. Der skal dog fortsat indgives ansggning til det
konkrete arrangement. Naermere oplysninger om, hvordan man kan opn§ en
forhandstilkendegivelse til starre arrangementer, kan fas ved at rette henvendelse til Syd- og
Sgnderjyllands Politi, Bevilling/Tilladelser i Aabenraa.

1.5 Hvordan sgges der lejlighedstilladelse
Afholdelse af byfester og gvrige arrangementer kan kraeve flere forskellige tilladelser, fx

o tilladelse til at anvende kommunale arealer og veje
o tilladelse til afholdelse af koncerter



« tilladelse til forlystelser sdsom hoppeborge, tivoli og lignende
o tilladelse til servering af alkohol (lejlighedstilladelse).

Der vil veere tilfaelde, hvor der skal sgges byggetilladelse og i andre tilfaelde skal der gives
meddelelse til Byggemyndigheden. Fx nar der skal opstilles telte, boder eller lignende. Planen
opdateres med et link, ndr den nye vejledning pd omradet foreligger.

Neermere oplysninger om ansggning om tilladelse til afvikling af arrangementer og om
lejlighedstilladelse er tilgaengelige pa Syd- og Sgnderjyllands Politis hjemmeside (link).

Esbjerg Kommune benytter ikke Netforvaltning.
Du kan laese mere om ansggningen pa esbjergkommune.dk eller via link pa Politi.dk, Syd- og
Sgnderjyllands Politi.

Ansggning skal indsendes i god tid inden den planlagte afvikling af arrangementer, hvis man
vil vaere sikker pa, at arrangementet kan gennemfgres i den gnskede form, da f.eks.
koncepttype III-arrangementer sasom cykellgb efter omstaendighederne kan kraeve
Hjemmevaernets bistand til trafikregulering pa centrale steder.

I forbindelse med ansggninger er det isaer vigtigt at anfgre praescise oplysninger om:
e hvem, der er malgruppen for arrangementet?
e ma de unge under 18 &r veere med? Hvis ja - under hvilke rammer?
e hvorndr slutter arrangementet?
¢ hvordan sikres ro og orden - kontrollgrer og/eller dgrmaand?

Spergsmal til dette bilag rettes til Syd- og Sgnderjyllands Politi. Du kan se kontaktoplysninger
mv. i afsnit 12.



